





Catalogo Mosela

Nuestra historia

Mosela es una distribuidora de vinos y productos gourmet de
alimentacion que opera en Asturias desde 1955.

Es el resultado de la integracion de diferentes proyectos
empresariales y forma parte del Grupo Orejas, holding
empresarial familiar asturiano presente en diversos sectores
industriales desde hace mas de 110 anos

Contamos con un catalogo de excelentes productores de las mas
importantes denominaciones de origen espaiolas y tracmos a
Asturias la distribucion de numerosos vinos internacionales
referentes en el panorama mundial.

Con una trayectoria de 70 anos, nuestra mision es ayudar a la
hosteleria asturiana a desarrollar sus negocios a través del vino y la
alimentacion.
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ESPUMOSOS

LOUIS RODERER

il ai -- - -
By Vel ' 3PNy

LOUIS ROEDERER

Louis R. Collection 245

Q Chardonnay, Pinot Noir
y Pinot Meunier

ﬁ 42 meses en rima

_';;" Champagne

Louis R. Brut Vintage

@ Chardonnay, Pinot Noir
y Pinot Meunier

ﬁ 54 meses en rima

;;" Champagne

/'a

,

Louis Roederer Cristal

hectareas, compuestas exclusivamente por vifiedos Premiers y Grands Crus.
Su produccién asciende a cerca de tres millones de botellas al afo, que son
distribuidas en mas de 80 paises.

Elegido en 2018 y 2020 como mejor productor de Champagne.
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Louis R. Collection 244

Louis R. Collection 243

% Chardonnay, Pinot Noir
y Pinot Meunier

ﬁ 42 meses en rima

% Chardonnay, Pinot Noir
y Pinot Meunier

ﬁ 42 meses en rima

_';;" Champagne S;" Champagne

Louis R. Brut Vintage Rosé Louis R. Blanc De Blancs

@ Pinot Noir, Chardonnay

ﬁ 96 meses en rima

_;;“ Champagne

@ Pinot Noir, Chardonnay % Chardonnay

£ 54 meses en rima & 66 meses en rima

;‘;“ Champagne _’;}‘" Champagne
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Louis Roederer Cristal Rosé

% Pinot Noir, Chardonnay
ﬂ 104 meses en rima

5 Champagne



2 on’ famil o
10 GELASE CO C10 as que a el
Laurent-Perrier, a través de sus ‘cuvées’, sea muy diferente a otras casas de

Champagne. Un estilo tGnico y distintivo: frescura, elegancia, pureza.

de 4 luerte onv ones.

ESPUMOSOS

La innovacion es la que permiti6 a Laurent-Perrier ser la primera casa en
crear sucesivamente Grand Siecle, Cuvée Rosé de maceracion, Ultra Brut y

MAIBON FONDER
1812 Blanc de Blancs sin dosage. Todas estas anadas son innovaciones en el mundo

del champagne.

Obtemido de 10 vifiedos diferentes ubicados en los
lerruios mds  bellos de la region de Champagne:
Ambonnay, Bouzy, Lowvots y Tours-sur-Marne.

Es uno de los pocos champagnes rosados oblenidos por
maceracion, lo que proporciona una notable vinosidad.
Es también uno de los rosados de alta gama mds
solicitados del mundo gracias a sus virtudes gustativas y
estéticas.

Laurent Perrier
Cuvée Rosé

Q Pinot Noir
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Amplia gama de pequeiias frutas rojas : fresa, grosella, ﬂ 60 meses en rima
Jrambuesa, cereza negra. Su extraordinaria frescura es la

sensacion dominante. 5:‘ Champagne

Laurent Perrier
Le Cuvée Brut

Chardonnay, Pinot Noir
y Pinot Meunier

ﬁ 36 meses en rima

I~ Champagne

Laurent Perrier

Blanc De Blancs Brut Nature

Q Chardonnay
ﬁ 72 meses en rima

;-:“' Champagne

Laurent Perrier
Ultra Brut

Q Chardonnay, Pinot Noir
ﬂ 72 meses en rima

5 Champagne

Grand Siécle
By Laurent Perrier

Q Chardonnay, Pinot Noir

ﬁ 96 meses en rima

;:‘ Champagne

Laurent Perrier
Millésime

@ Chardonnay, Pinot Noir
& 84 meses en rima

;-f" Champagne

Laurent Perrier
Cuvée Alexandra Rosé

Q Pinot Noir, Chardonnay
ﬁ 96 meses en rima

;-:" Champagne
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Gramona Imperial Brut

’.‘:‘. Xarelo, Macabeo
y Chardonnay

- .
2" 60 meses en rima

Clorpinnat

Gramona Argent Blanco

’5! Chardonnay

[ » 44 meses en rima
a8

Corpinnat

A
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Gramona Rose Roent

Celler Gramona resulta de la unién de dos sagas vinicolas: la de los Batlle,
bodegueros y négociants, y los Gramona, viticultores, taberneros y pioneros
en la difusion de la enologia en Catalufia. Gramona es la excelencia de la
larga crianza. Solo comparable a la de algunos de los mejores vinos de la
Champagne.

Esta crianza conlleva un trabajo artesanal que limita por completo los
volimenes de las botellas. De esta labor nacen vinos de una gran
complejidad y suavidad, que han situado a Gramona entre los espumosos

mas exclusivos del mundo.

Gramona III Lustros

#.  Xarelo, Macabeo

2" 80 meses en rima

Clorpinnat

Gramona Argent Rosé

&L Pinot Noir

[L» 25 meses en rima

-

Clorpinnat

%L Pinot Noir

2" 30 meses en rima

Clorpinnat

Gramona Innoble

#L  Xarelo de tres cosechas

= .
% 39 meses en rima

Clorpinnat

Gramona La Cuvee

9."-.’! Xarelo, Macabeo
y Parellada

—_— .
2% 30 meses en rima

Clorpinnat

¥

Gramona Celler Batlle

#.  Xarelo, Macabeo

~» 100 meses en rima

-

Clorpinnat

Enoteca de Gramona

‘*-‘ Xarelo, Macabeo
-'Z:‘ 172 meses en rima

Corpinnat



Gramona Gessami Gramona VI de Glass

% Muscat, Sauv. Blanc

v % Gewurztraminer
Gewurztraminer

ﬁ Blanco sin crianza ﬁ Vino de hielo

B

S?’ D.O. Penedés + D.O. Penedés

stk

Gramona Savinat

% Sauvignon Blanc

5 meses en barrica
sobre lias

_';;" D.O. Penedés

Mustillant Rosat
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Gramona VI Ranci Batlle

GRAMONA

Q Xarelo, Macabeo
y Parellada

ﬁ Vino de hielo

S?’ D.O. Penedés

HART

Gramona Mart

@ Merlot, Syrah
ﬁ Rosado sin crianza

_';_?‘ D.O. Penedés

Q Xarelo Rojo
ﬁ Rosado sin crianza

_';;" D.O. Penedés
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s > Albet i Noya, pioneros en vinos de culiivo ecoldgico desde 1978, Nadie

A L B E T : N O Y A dijo que fuera facil. De hecho, muchos ereian que era imposible, pero con

I ganas, constancia, atrevimiento, un puntito de locura, creatividad y

VILICULLURA ecologica pe muNtanya . respeto hacia todo lo que nos. rodea, hemos legado hasm_aq}uY no

~ pararemos e

-
P
O
A
E Petit Albet Reserva Efecte Brut Reserva Efecte Brut Rosat Reserva
=)
=
< Xarelo, Macabeo Xarelo, Chardonna Pinot Noir
% v Parcliada © Tur y Parellada %
@‘ 13 meses en rima @i 18 meses en rima @l 18 meses en rima
5 D.O. Classic Penedés 5 D.O. Classic Penedés 59 D.O. Classic Penedés

Brut 21 Reserva Corral Cremat Efecte Reserva Brut Nature
% Chardonnay, Parellada % Narelo % Xarelo, Chardonnay,
! Macabeo y Parellada
@ 24 meses en rima @' 120 meses en rima @ 18 meses en rima
59 D.O. Classic Penedés 5 D.O. Classic Penedés 5 D.O, Classic Penedés
%'; sl
El Bosc Negre La Volada
% Xarelo, Fermentacion % Variedades blancas
con picles aromaticas
@‘ 9 meses sobre lias @' Sin crianza

5 D.O. Penedés 5 D.O. Penedés
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Riestra Semi Seca Riestra Brut Nature Sidra de Hielo

‘ Manzana ‘ Manzana Q Manzana
n Fermentacién ‘ Fermentacién ﬂ Sidra de hielo
S?‘ Asturias S“}' Asturias R‘} Asturias
Moscato Moscato
Spumanti Scanavino D'Asti Scanavino
& Moscato Bianco Q Moscato Bianco
< D.O. Italia 5 D.O. ltalia

MARTELLETTI
1700
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SIDRA RIESTRA

MARTINELLI



GALICIA

D O R
En esta finca y bodega prima la cultura popular atesorada por tres
FERREIRO generaciones de viticultores de las que Gerardo Méndez es su ultimo

representante. Un hombre de su tiempo, respetuoso con el legado recibido
y comprometido con los parametros de calidad que exige el degustador de

hoy.
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E Albarifio Do Ferreiro Do Ferreiro Adina Do Ferreiro Cepas Vellas
o _ _ _
A B Albarifio B Albarifio '.“ Albarifio

-'3_-33‘ Blanco sin crianza -'z? 7 meses en lias -'i-:_ﬂ‘ 15 % con botrytis

D.O. Rias Baixas D.O. Rias Baixas D.O. Rias Baixas

i :

| -
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Do Ferreiro Lourido Do Ferreiro Tomada Do Sapo Orujo Gallego Blanco
"‘-‘ Albarino '\‘-‘ Albarifio 'f‘ Arrastre de vapor
.'gp Crianza sobre lias 'z Blanco sin crianza i Destilado
D.O. Rias Baixas D.O. Rias Baixas Galicia
‘ -
. - —
Licor De Hierbas Licor De Café
"\'-‘ Aguardiente con "‘-‘ Aguardiente con
12 hierbas ~ calé seleccionado
.'zvt Maceracion .'E-:? Maceracion

Galicia Galicia
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Casal De Arman Arman Finca Misenhora Arman Finca Os Loureiros Arman Pepe Carrasca
‘f‘ Treixadura, Godello, "j‘ Treixadura, Godello, ‘f‘ Treixadura "5‘ Treixadura
~ Albarifio ~ Albarifio - h
@ Blanco sin crianza 7:1?‘ 6 meses sobre las 'I::? 6 meses en barrica ’§ Crianza sobre lias
sobre lias
D.O. Ribeiro " D.O. Ribeiro " D.O. Ribeiro + D.O. Ribeiro
I
.»;r.:»f..&

Siete Cupos Tinto Casal De Arman Tinto Arman Doce
‘?—‘ Sousén, Caifo, ? Souson, Caino, 'f" Treixadura
Brancellao " Brancellao )
.'::} 11 meses en barrica ':::ﬂn 11 meses en Inox '§ Tinto sin crianza
D.O. Ribeiro < D.O. Ribeiro < D.O. Ribeiro

I

*

AUTE - “?‘:‘;‘

.j:

- E N
Antonio Montero Autor Antonio Montero Godello  Antonio Montero Albarifio  Antonio Montero Colleita
‘f‘ Treixadura, Torrontés, ‘f\ Godello ".f‘ Albarifio "f‘ Treixadura, Jerez
~  Loureira : ) -
2% Blanco sin crianza § Blanco sin crianza '::} Blanco sin crianza § Blanco sin crianza
D.O. Ribeiro 5 ~ D.O. Monterrei ~ D.O. Rias Baixas + D.O. Ribeiro

=10 A }*'r‘ 0vo

Vinos e Awm

CASAL DE ARMAN
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ANTONIO MONTERO



GALICIA
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ALBAREI

PALACIO DE FEFINANES

O Cimbro Cepa Vella

Loia

? Merenzao '\ﬁ Merenzao

@ 8 meses en barrica § 8 meses en barrica

- D.O. Ribeira Sacra

I CONDFS DF

\ ALBARE|
C O

i/
Condes De Albarei

D.O. Ribeira Sacra

B Albarifio

[ Sin crianza

- D.O. Rias Baixas
R
& !

{

» FEFINANE./

Albarino Fefinanes

'i* Albarifio

[L* Sin crianza

- D.O. Rias Baixas

# Godello, Albarifio,
-~ Treixadura, Branco Lexitimo

.'§ 5 meses en roble

- D.O. Ribeira Sacra

:

Condes De Albarei Carballo

?. Albarino
@ 4 meses en barrica

r

- D.O. Rias Baixas

@

Fefifianes 1583

% Albarifio

[ 7 meses sobre lias

© D.O. Rias Baixas



'q’Marqués de Riscal siempre ha sido una empresa pionera y referente del sector

- vitivinicola. Ya en 1858 se convirtié en la primera bodega de Rioja

- @ - elaboradora dé vinos segtin los métodos bordeleses. Enul972 pasé a ser la

e, it T primera bodega impulsora de la denominacion de origen Rueda —donde se

; elaboran sus afamados blancos— vy en 1991 tuvo lugar otro hito: el
Higronswos nry lanzamiento de Bar6n de Chirel 1986, el primer vino de alta expresion de la

MarquEes= Riscal

Ya en pleno siglo XXI, inaugur6 la Ciudad del Vino, un complejo de unos
100.000 metros cuadrados que incluye el hotel disefiado por el arquitecto
Frank O. Gehry, que supone la obra mas vanguardista realizada hasta la fecha
por una bodega espafiola.

a4

x» -

Arienzo Marqués De Riscal Reserva Marqués De Riscal XR Finca Torrea
Tempranillo, Graciano, @ Tempranillo, Graciano, @ Tempranillo, Graciano @ Tempranillo, Graciano
Mazuelo Mazuelo

ﬁ 16 meses en barrica ﬁ 24 meses en barrica ﬁ 24 meses en barrica ﬁ 18 meses en barrica
5% D.O.Ca. Rioja 5% D.O.Ca. Rioja 5% D.O.Ca. Rioja 5% D.O.Ca. Rioja
I
MdR Gran Reserva M(dR 150 Aniversario Baron De Chirel
@ Tempranillo, Graciano, @ Tempranillo, Graciano, @ Tempranillo
Mazuelo Mazuelo
ﬁ 34 meses en barrica ﬁ 32 meses en barrica ﬁ 24 meses en barrica
_';f-"’ D.O.Ca. Rioja _';f-"‘“ D.O.Ca. Rioja _';f-"‘ D.O.Ca. Rioja

®

|
A
j| 2

Marqueés De Riscal Rosado XR Rosado
@ Garnacha, Tempranillo @ Garnacha, Viura
lﬂ' Sin crianza !ﬂ Sin Crianza

_;f."’ D.O. Ca. Rioja

LA RIOJA

MARQUES DE RISCAL



LA RIOJA

BODEGAS RODA

A

Roda esta ubicada junto al rio Ebro sobre un calado centenario situado en
el Barrio de la Estacion de Haro donde se ubican algunas de las mas
prestigiosas bodegas de la D.O. Emplea un total de 120 hectareas, de las
cuales practicamente la mitad son de su propiedad.

Para la elaboracion de sus vinos Roda y Roda I se utilizan los pagos que
mejor comportamiento han tenido a lo largo del ano. Trabajan con
vinledos viejos, ya que estos son capaces, siguiendo la filosofia de la
bodega, de aportar mayor complejidad al vino. Las variedades utilizadas
son las autéctonas Tempranillo, Graciano y Garnacha, que reflejan la
esencia del tradicional coupage riojano.

1]
- ] 4
lj E
Roda Rodal Roda I Blanco
'ét Tempranillo, Graciano, 'éc Tempranillo, Graciano '.’?e Viura, Malvasia,
Garnacha Garnacha blanca
= = =
% 14 meses en barrica 2% 16 meses en barrica [ 18 meses en roble
D.O. Ca. Rioja D.O. Ca. Rioja - D.O.C.a. Rioja

siin
V

Sela
% Tempranillo, Graciano,
Garnacha

ﬁn 12 meses en barrica

D.O. Ca. Rioja
e

"\E.“

@ Tempranillo, Graciano

Cirsion

@ 8 meses en barrica

5~ D.O. Ca. Rioja
.- v A
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Solarce Solarce Tinto Solarce Rosado Casa La Rad

CASA LA RAD

@_ Tempranillo, Garnacha, ‘5‘. Tempranillo,Garnacha, 'ﬁ Tempranillo, Garnacha, ?: Cabernet Sauvignon,

Mazuelo, Graciano " Mazuelo y Graciano " Mazuclo, Graciano ~ Tempranillo, Garnacha
-'?::?‘ 8 meses en barrica ’I:Z? Sin crianza '7::?‘ 8 meses en barrica ':_-:3‘ 14 meses en barrica
D.O. Ca. Rioja +" D.O. Ca. Rioja + D.O. Ca. Rioja +" D.O. Ca. Rioja

18

CASsA LA RAD

VINEDOS EN PROPIEDAD EN RIOJA

BODEGAS TARON

A -

Han

faronim

IR s
Ly TARON | il
= B

Taré6n Blanco Taron 4M Tarén Crianza
‘f‘ Viura @ Temoranillo, ‘f‘ Tempranillo,
) Mazuelo Mazuelo
-'§ Fermentacion en barrica lﬁ 4 meses en barrica ’§ 12 meses en barrica
3 meses con sus lias
57 D.O. Ca. Rioja 5 D.O. Ca. Rioja 57 D.O. Ca. Rioja

e -2



LA RIOJA

BODEGAS SIERRA CANTABRIA

Z
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El Puntido

SLERIA CANABIULA

Sierra Cantabria Crianza

Sierra Cantabria Reserva

Protocolo

‘

‘g Tempranillo

D.O. La Rioja

Sierra Cantabria Garnacha Sierra Cantabria Cuvée

#.  Tempranillo
i+ 14 meses en barrica
az

D.O.C.a. Rioja

Coleccion Privada

#.  Tempranillo
= 18 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

San Vicente

Garnacha
— .
[ » 12 meses en barrica
a8

D.O.C.a. Rioja

La Nieta

#.  Tempranillo
(L% 12 meses en barrica
as

D.O.C.a. Rioja

Finca El Bosque

#. Tempranillo
L » 18 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

Amancio

‘“ Tempranillo
2% 20 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

6;?

Organza

#.  Tempranillo

— .
L% 24 meses en barrica
AL

D.O.C.a. Rioja

Sierra Cantabria Rosado

#. Tempranillo
(L% 18 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

.

Sierra Cantabria XF

#.  Tempranillo
— .
= 24 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

#L Viura, Malvasia
= .
£ 11 meses en barrica

D.O.C.a. Rioja

#.  Viura, Garnacha,
Tempranillo

b o . .
2 Sin crianza

D.O.C.a. Rioja

%L Garnacha, Tempranillo,
Sauv. Blanc, Viura, Maturana

b o . .
2* Sin Crianza

D.O.C.a. Rioja



RIBERA

El equipo de Roda conoce bien la Tempranillo, pero para conseguir vinos mas
varietales decidieron investigar los suelos espanoles para encontrar el que
mejor se adaptara a esta uva. Tenian muy presente la intencién de elaborar

vinos que destacaran por su finura, manteniendo el caracter de Ribera del

D .

BODEGAS Y% LA HORRA Here
CORIMBO Cuando estaban disefiando el proyecto de Ribera del Duero decidieron elegir
e el entorno de La Horra por sus vifiedos viejos, los suelos profundos en los que

se mezclan las arenas con horizontes calcicos y fondos arcillosos y por el clima
mas fresco del norte de la Ribera Burgalesa.
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Corimbo Corimbo I =

A

. . . . ©)

% Tinto Fino @. Tinto Fino M

@ 14 meses en barrica §~ 16 meses en barrica

< D.O. Ribera del Duero 57 D.O. Ribera del Duero

o

o

Corimbo I Magnum

Q Tinto Fino
a 16 meses en barrica

ﬁ D.O. Ribera del Duero




RIBERA

Las experiencias en otras bodegas de: José¢ Félix (Petrus — Francia, 1999;
Torres — Chile, 2000) Noelia (Napa, 2007 y 2010; Cobos — Mendoza, 2008)

han marcado el inicio de un gran viaje a nuestro origen, nuestro pueblo,

(j L E 1 ) Sotillo de la Ribera, provincia de Burgos, en el borde Norte de la cuenca
L - — del rio Duero, en un entorno privilegiado, por su elevada altitud, donde los
DESDE 1989 paramos de las zonas mas altas, de suelos calizos, dan paso a medida que

seguimos la erosion del valle, a suelos de gravas, arenales en la zona de pinos,
y las arcillas en las zonas mas bajas.

/
o * ' f‘
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3 o |
S R
E Flores de Callejo Parajes de Callejo Majuelos de Callejo
=
<] ',?t Tempranillo '& Tempranillo y Albillo 'ée Tinto fino
@ 6 meses en barrica '§ 12 meses en barrica '§ 18 meses en barrica
~ D.O. Ribera del Duero = D.O. Ribera del Duero = D.O. Ribera del Duero

|

/N \

—
Viiia Pilar Clarete El Lebrero
% Tempranillo y Albillo % Albillo
£ 12 meses en barrica & 6 meses en barrica y sobre lias

D.O. Ribera del Duero 5 ' D.O. Ribera del Duero




Vina Sastre Roble

Vina Sastre Crianza Pesus

\"lr'mcSNrc

el L i Ll

AALALAARAALNY

Pago de Santa Cruz

'f‘- Tinta del pais ‘f‘ Tinta del pais

—
2% 6 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero

3 4

Viia §astre

Viiia Sastre Rosado

‘f‘ Tinta del pais
.'::} Sin crianza

D.O. Ribera del Duero

Lonvento ——
9an Jtancisco - —

Convento San Francisco

-
2% 14 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero

Convento San Francisco SE  Aldeasoiia

f‘ Tinta del pais f‘ Tinta del pais

— . —_ .
» 18 mesesen barrica 2% 18 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero

N)DLMO
~ Jﬂ ['I\'l‘-l [\
= ©
bl

Primer Afio

"f‘ Tempranillo
-':::?‘ 11 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero

A

La Zapateria

‘f‘ Tempranillo 'f" Tempranillo
-’::? 17 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero

— .
L% 24 meses en barrica
'

D.O. Ribera del Duero

'?-—“ Tempranillo ‘f‘ Tempranillo

— . —_— .
= 24 meses en barrica 2% 24 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero

RIBERA

VINAS SASTRE

22

CONVENTO SAN FRANCISCO



RIBERA

Fompedraza, un pequeiio pueblo de Valladolid con tradiciéon vitivinicola
dentro de la D.O. Ribera del Duero, ha sido testigo de como los hermanos
Benito HernandoGaspar, Fernando y Javier han desarrollado el proyecto
\R Bodegas Briego, recuperando asi la tradicion que ya ejerciera su padre hace
< 4% ya casi cincuenta anos. Briego nace en 1.992.
BODEGAS "BRIEGO , o L _
La elaboracion de este vino Ribera del Duero esta inspirada en la tierra,
transmitiendo la esencia del suelo. Intensidad, caracter y personalidad en

equilibrio.
o L
Q
=
— -
~ :
/M
; by =
3
[51 Briego Vendimias Selec. Briego Adalid Reserva Briego Tiempo Crianza Briego Gran Reserva
o _ _ _ _
M #. Tempranillo #. Tempranillo @ Tempranillo 7. Tempranillo
-':::_?‘ 6 meses en barrica '7:—:_3‘ 18 meses en barrica ':::_9‘ 18 meses en barrica '::—:_? 24 meses en barrica
D.O. Ribera del Duero + " D.O. Ribera del Duero .~ D.O. Ribera del Duero ~ " D.O. Ribera del Duero
)
~
>
Briego Fiel Briego Infiel
‘f‘ Tempranillo 5\‘-" Tempranillo
.'::Z?A 20 meses en barrica '::} 14 meses en barrica

D.O. Ribera del Duero + D.O. Ribera del Duero




El nombre de Inurrieta hace referencia a las tierras donde los antepasados de
la familia cultivaban vinas hace casi un siglo. Las horas de sol, la calidad del
‘ l suelo, la disposicion del terreno, el viento y la presencia del rio fueron

NAVARRA

determinantes a la hora de elegir este lugar

INURRIETA El reencuentro con la tradicién hizo posible este proyecto, que comenzé en el
HODEGA ¥ VINEDOS aftlo 1999 con la plantaciénde las primeras vifas, y que ahora ha dado sus
frutos con unos vinos que hablan por si solos.

<
=
€3]
P
~
~
=
4
=
<
O
Inurrieta 400 Crianza Inurrieta Mimao Altos De Inurrieta Reserva Fg
o
#. Cabernet Sauvi non, #. Garnacha #. Cabernet Sauvi on, M
- g % ) gn
Merlot, Graciano y Syrah ) - Graciano
@ 14 meses en barrica '& 8 meses en barrica '§ 14 meses en barrica
D.O. Navarra 5 ' D.O. Navarra 5 ' D.O. Navarra

24

Inurrieta Orchidea Inurrieta Orchidea Cuvée Inurrieta Mimao Blanco
? Sauvignon Blanc @ Sauvignon Blanc '\i Garnacha Blanca
@ Sin crianza ’é 8 meses en barrica ﬁ 4 meses en barrica

D.O. Navarra 5 ' D.O. Navarra 5 ~ D.O. Navarra

Inurrieta Mediodia

@ Garnacha

r§ Sin crianza

D.O. Navarra
-8 -
20
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MARQUES DE RISCAL
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MdR Vina Calera

@ Verdejo
ﬁ Sin crianza

_';f-"‘ D.O. Getariako Txakolina

Finca Montico Organic

MdR Verdejo Organic

MdR Sauvignon Blanc Organic

@ Verdejo (Organico)
ﬁ Sin crianza

_',","‘ D.O. Rueda

@ Verdejo (Organico)
ﬁ 6 meses sobre lias

7 D.O. Rueda

% Sauvignon Blanc (Organico)
ﬁ Sin crianza

_;',."‘ D.O. Rueda

MdR Limousin

@ Verdejo

ﬁ 9 meses en barrica

b

i+ D.O.Rueda

Baron De Chirel Blanco

G Verdejo

8 meses en barrica y

sobre lias

5% D.O. Rueda
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BODEGAS LA SOTERRANA

77 Verdejo V&R Eresma Lias Verdejo
?t Verdejo ?c Verdejo @ Verdejo
@ Crianza sosbre lias §~ Crianza sobre lias '§~ Crianza sobre lias
=" D.O. Rueda 5 D.O. Rueda s D.O. Rucda

BODEGAS MIGUEL ARROYO

‘ Demimo Blance



CASTILLA Y LEON

TESO LA MONJA

TES® LA MEN|A

Romanico

f‘ Tinta de toro
@ 6 meses en barrica

D.O. Toro

Victorino

‘f‘ Tinta de toro
= .
2% 18 meses en barrica

D.O. Toro

Todo comenzé durante una busqueda de vinledos para otro proyecto de la
familia Eguren en Vinos de la Tierra, en la que conocieron y se ‘enamoraron’
de las viejas cepas prefiloxéricas de Toro y de su capacidad para dar a luz
vinos unicos.

Estos vifiedos, ademas, tienen mas grava en superficie, estan orientados al
norte y poseen ciclos vegetativos mas largos. Todo ello con el objetivo de
obtener vinos que transmitan equilibrio y elegancia, extrayendo el méaximo
potencial de la tierra.

Almirez

? Tinta de toro
2 12 meses en barrica

D.O. Toro

Alabaster

‘f‘ Tinta de toro
2% 18 meses en barrica

5 ' D.O. Toro




Esta tierra es un inmenso y complejo puzzle de suelos y microclimas, donde el
concepto 'chateau’ no tiene validez.

Descubrir viejos vinedos y ponerlos a punto para ofrecer lo mejor de cada uno
ha sido el eje sobre el que han pivotado los esfuerzos del equipo técnico de
Dominio de Tares junto con técnicos de la Universidad de Ledn.

Cote Luna Cote Granuja
#. Aragones, Garnacha, #. Tempranillo
- Petitherdot - P
lﬁ 16 meses en barrica @ 12 meses en barrica
5 VT Castilla y Le6n >, V.T. Castilla y Le6on

Cote Carlota

# Tinta del Pais,
~ Aragonés

a 24 meses en barrica

5 VT Castillay Leon

CASTILLA Y LEON

COTE ENTREVINOS

28
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CASA CASTILLO

s
Casa Castillo Monastrell Eco

'f‘ Monastrell, Garnacha

-’I:I_P 8 meses en fudres

D.O. Jumilla

Casa Castillo Valtosca

'f" Syrah
.':::_} 14 meses en barrica

D.O. Jumilla

-

|
Casa Castillo La Tendida Eco

':"-‘ Monastrell, Garnacha

—
2% 14 meses en barrica

D.O. Jumilla

Casa Castillo Las Gravas Eco

f" Monastrell, Syrah,
~ Garnacha

—
2% 18 meses en barrica

D.O. Jumilla

Casa Castillo Pie Franco

‘f‘ Monastrell
-'I::P‘ 19 meses en barrica

D.O. Jumilla

(¢

Casa Castillo E1 Molar Eco

'1"-‘ Monastrell, Garnacha
.':::3 14 meses en barrica

D.O. Jumilla

Casa Castillo Cuvee "N"

'?'—‘ Monastrell
-':::3‘ 19 meses en barrica

D.O. Jumilla




La Maldicion Tinto Fino

Zf‘ Tempranillo, Malva
-'?} 5 meses en hormigon

D.O. Vinos de Madrid

PEGASO

VIRAS VIEJAS

DEHESA

DELUNA

FINCA RESERYA DE
GIODIVERSIDAD

o -

La Maldiciéon Malvar

'4\‘—‘ Malvar blanco

—
2% 8 meses en barrica

D.O. Vinos de Madrid

Barrancos de Pizarra

'?'-" Garnacha
.':::? 24 meses en barrica

DOP Cebreros

Purgapecados

<
& Cabernet Sauvignon

ﬁ 14 meses en barrica

4" Vino de Autor

¥
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Fa\ 2
A
Dehesa De Luna
L ey Q Garnacha Blanca
e y .
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La Maldicion Gleba De Arcilla

i ~..,1.\,L“'£_f “

CINCO LEGUAS

:\‘.-\ Tempranillo
.'::29 12 meses en barrica

D.O. Vinos de Madrid

PEGASO VINAS VIEJAS

s sobre lias
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- Norrel ertson, el Escocés Volante, llego a Calatayud h!mas de diez
a anos buscand‘ lugar bien comunicado que le permltlese continuar su labor
8 de asesor enoldgico en diferente ;
p‘ . & - . ; 2 - -
' Master of Wine y formarse en
- fueron las vifias viejas que se pueden encontrar en esta comarca zaragozana
-

las que le caLMron Creo "El Escocés Volante" como empresa y asentosus
raices y las de su famlha en Ca.latayu'i
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g Manda Huevos Blanco Manga Del Brujo Blanco Manga Del Brujo
=
- - _
<2} #. Macabeo, Garnacha Blanca #.  Garnacha Blanca, Mazuclo "" Garnacha, Syrah, Mazuelo,

h h “ Provechén

E’" 12 meses sobre lias z? 72 meses en rima "‘.\ 1 mes sobre lias y después
en barrica
Cialatayud fuera de D.O. Calatayud fuera de D.O. Calatayud fuera de D.O.

Dos Dedos De Frente Manda Huevos Mataquemada Parcela Singular
“—" Syrah, Viognier "'" Garnacha, Moristel, Bobal ‘*—" Garnacha, Provechén
z“} 14 meses en barrica .'::; 14 meses huevos, barrica .'z? 11 meses huevos fermentacion
y hormigén
Calatayud fuera de D.O. Calatayud fuera de D.O. Calatayud fuera de D.O.

7 C {TSASMEND! ™
25
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Itsasmendi 7 Bat Berri
”—" Hondarrabi Zuri, "—" Hondarrabi Zuri

Hondarrabi Zuri Zerratie

- wrr
2% 7 meses sobre lias 2% Maceracién carbdnica

D.O. Txacoli de Bizkaia D.O. Txacoli de Bizkaia
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Edetaria Via Edetana

‘?;g Garnacha Blanca, Viognier

@ 4 meses en barrica

7 D.O. Terra Alta

Quibia

Edetaria Selecci6 Blanc

'& Garnacha Blanca

@ 8 meses en barrica

7 D.O. Terra Alta

ANIMA NEGRA

An/2

',& Callet, Prensal, Giré Ros

@ 4 meses en lias

Cambra Uno

;:'" V.T. Mallorca

Edetaria Finca La Terrenal

?e Garnacha Blanca
:§ 8 meses en barrica

© D.O. Terra Alta

'.?e Callet, Fogoneu, Manto

@ 13 meses en barrica

5':" V.T. Mallorca

ANIMA NEGRA

3
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EDETARIA

32

RAFAEL CAMBRA



PRINCIPADO DE ASTURIAS

BODEGA VIDAS

33

Vides y Vinos Asturias S.L.

100 Montaiias Albarin Negro

@- Albarin Tinto
ﬁ 8 meses en barrica

i D.OP Cangas

~—-

7 Vidas Parcelas Singulares

@ Albarin Negro, Carrasquin
y Verdejo Negro

ﬁ 8 meses en barrica

.

5 D.O.P Cangas

-
o
A

os de otras zo
ira Sacra. Sus pendic

r lo que sus v1nos-§on frutoj
- reconocidos por los grandes periodis

100 Montaiias Verdejo Negro

%, Verdejo Negro
ﬁ 8 meses en barrica

i DOP Cangas

7 Vidas Tinto

% Mencia, Albarin Negro
Verdejo Tinto Y Carrasquin

66 meses en rima

> ' DOP Cangas

-
- -

——
Vive La Vida

- Albarin Negro, Carrasquin
g yVerdejo Ng egro

ﬁ 10 meses en barrica

,.

+ D.O.P Cangas

al ,

‘. 2 “ .-
1ona ClP rat 4.

M

""‘ nia mecanizada
flﬂsfzd y %mplezan a ser
nfemacl'onales .

100 Montafas Carrasquin

% Carrasquin
lﬂ 8 meses en barrica

i D.OP Cangas

7 Vidas Blanco

@ Albarin Blanco
@ 6 meses sobre lias

D.O.P Cangas

<Y J
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t Mariol Blanco

Tarragona

2 Sin crianza

y
u
‘5‘ Macabeo

!

—-—

J
\
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!'

—

Sin crianza
Tarragona
Palomino
Pedro Xime

? Macabeo
&

Vermut Mariol Negro

Vermut
[+ )




Antique PX Hechizo Moscatel Hechizo PX Classic Fino
4& Pedro Ximenez ?} Moscatel ?e Pedro Ximenez ?e Palomino Fino
@ Crianza 30 afos 3 Intcrrupmon de 'X} Intcrrupc10n de ';73 Crianza 3 afios
fermentacion fermentacion
D.O. Jerez D.O. Jerez D.O. Jerez = D.O. Jerez
e
e
Antique Palo Cortado Manzanilla La Goya "XL"  Manzanilla Barbiana Manzanilla La Goya
?e Palomino Fino 'ée Palomino Fino ?e Palomino Fino ?e Palomino Fino
.':3 Crianza 30 Afos '§ Crianza 10 anos '§ Crianza 5 anos 'g Crianza 5 afios
D.O. Jerez D.O. Jerez D.O. Jerez < D.O. Jerez

Pedro Ximenez Monteagudo Amo:

teagudo  Amontillado Zuleta Palo Cortado Monteagudo

100% dro leenez

Crianza 10/12 anbs

nti
Palo 0 Fino

@ Pdow
Crianza 5/6 anos ﬁ Crianza 5/6 afos
57" DESDE 1744
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PETRUS

JEAN PIERRE MOUEIX

Pétrus Ch. La Fleur Pétrus
@ Merlot @ Merlot, C.Franc, P.Verdot
ﬁ 28 meses en barrica ﬁ 18 meses en barrica
;-:" Bordeaux-Pomerol ;:" Bordeaux-Pomerol

Ch. Grand Village G Acte Ch. La Serre G.C.C. Ch. Barrail du Blanc G.C.C.
% Merlot, C.Franc @ Merlot, C.Franc @ Merlot, C.Franc Q Merlot, C.Franc
ﬁ 15 meses en barrica ﬁ 15 meses en barrica ﬁ 18 meses en barrica ﬁ 12 meses en barrica
< Bordeaux Superior 5 Bordeaux Superior < Bordeaux-St. Emilion < Bordeaux-St. Emilion

Ch. Latour a Pomerol Ch. Trotanoy Emilion Saint Emilion Ch. Bélair Monange 1° G.C.C.
Q Merlot, C.Franc @ Merlot, C.Franc % Merlot, C.Franc Q Merlot, C.Franc
ﬁ 18 meses en barrica ﬁ 18 meses en barrica & 18 meses en barrica ﬁ 18 meses en barrica

;:" Bordeaux-Pomerol ;f" Bordeaux-Pomerol ;:" Bordeaux-St. Emilion S:" Bordeaux-St. Emilion
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Pouilly Fuissé

Les Pierres Dorées

Louis Fabrice Latour, onceava generacion, preserva los valores de perfeccion e
innovacion que han convertido a Louis Latour, fundada en 1797 en el corazén
de la Gote d’Or, en el mayor propietario de grandes crus de Borgonia.

- Propietario de 50 hectareas de vifiedo en Borgofia, de los cuales 27 hectareas
son de grand cru.

- Referente emblematico de los vinos de la colina de Corton, reconocido
mundialmente por su Corton-Charlemagne.

- Preserva el noble oficio familiar de tonelero y confecciona la totalidad de sus
barricas.

Nuits St. Georges 1° Cru

@ Pinot Noir
ﬁ 12 meses en inox

3 4
=+ Sur Borgona 5+ Macon

Cuvée Latour

@ Chardonnay

ﬁ 10 meses en inox

Q Pinot Noir @ Pinot Noir

ﬁ 12 meses en barrica ﬁ 12 meses en barrica

=7 Cote dOr < Cote dOr

Corton Charlemagne G.Cru Chassagne Montrachet 1° Cru

@ Pinot Noir Q
ﬁ 12 meses en inox an

5 > Borgoiia 5 >

-
ablis 1° Cru

P

Chardonnay @ Chardonnay

gn 12 meses en barrica

12 meses en barrica

Cote d’Or 5 Cote ¢'Or

Ch. Corton Grancey G. Cru

INTERNACIONAL

LOUIS LATOUR

38




-
<
4
o
—
(@)
<
Z
[
)]
I
V4
—

" . o~

'9,‘:‘(“/&' h“ 4'!"&; “A%s

-‘_——4’

Riesling Gewurztraminer Gew. Sele. Grains Nobles Comtes d’Eguisheim Pinot Gris

LEON BEYER

Q Riesling @ Gewurztraminer @ Gewurztraminer Q Pinot Gris
B se/1 B 170 B 30 & 20
o Alsace-Eguisheim [N Alsace-Eguisheim 5 Alsace-Eguisheim 5 Alsace-Eguisheim

i
'\

fom Ha e

=

Comte Lafond Pouilly Fumé Baron de L
@ Sauvignon blanc Q Sauvignon blanc % Sauvignon blanc
ﬁ 6 meses en inox/lias ﬁ 12 meses en inox/lias ﬂ 18 meses en inox/lias

R} Loira ﬁ Loira ﬁ Loira

DA LADOUCETTE

se Ladoucelte



M. CHAPOUTIER

Desde 1808 varias generaciones de la familia Chapoutier han ido conformando

una de las mas prestigiosas cases vitivinicolas de la Cote du Rhéne y de Francia.

- La bodega con mas vinds puntuados con 100 puntos Parker del mundo (mas
de 40).

- Capaz de elaborar vinos Premium y pequefios vinos de excelente relacion
calidad precio.

- Chapoutier es un visionario y pionero (viticultura biodinamica, etiquetas en
Braille, elaboracién parcelaria...).

=S -
Deschants Les Meysonniers L’Ermite Belleruche
@ Marsanne @ Syrah % Marsanne % Garnacha, Syrah

ﬁ 16 meses en barrica/inox ﬁ 12 meses en hormigon

st Joseph

\

Invitare

%, Viognier
ﬁ 8 meses en inox/lias

£ .
= Condrieu

4 .
5+ Crozes Hermitage

ﬁ 12 meses en barrica/lias a 4 meses en inox

E

La Bernardine

5 Ermitage < Cotes du Rhone

Rasteau

% Garnacha, Syrah % Garnacha, Syrah, Mourvedre

&% 16 meses en hormigon & 15 meses en hormigén

5 ' Rasteau ;f’ Chateauneuf du Pape

INTERNACIONAL

CHAPOUTIER

40
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BILA HAUT

FONTODI

B -H Occultum Lapidem

Syrah, Garnacha,
arifena

ﬁ 8 meses en barrica/hormigéon

L .
=+ Cotes du Rousillon

Rossj Bass

Jmm=i
Les Vignes de Bila Haut

Syrah, Garnacha,

arinena

ﬁ 6 meses en inox

t .
= Cotes du Rousillon

A
;

Barolo Dagromis

Barbaresco

( |

Les Vignes de Bila Haut blanc

Garnacha blanca, Macabeo
Garnacha gris

ﬁ 5 meses en inox

t .
&~ Cotes du Rousillon

e

s

3
{

Sori San Lorenzo

@ Chardonnay, S.Blanc
ﬁ 6 meses en inox

5  Piamonte-Langhe

Chianti Classico

% Nebbiolo

ﬁ 18 meses en barrica

t .
&+ Piamonte-Barolo

Flaccianello della Pieve

% Nebbiolo
ﬁ 12 meses en barrica

1 3 .
& Piamonte-Barbaresco

Meriggio

% Nebbiolo
ﬁ 24 meses en barrica

;:" Bordeaux-St. Emilion

Vinsanto-dulce

% Sangiovese

ﬁ 18 meses en barrica

5 7 Chiant

% Sangiovese
ﬁ 24 meses en barrica

€ .
5+ Chiant

@ Sauvignon Blanc

ﬁ 6 meses en inox

£ .
++ Chiant

% Malvasia, Sangiovese
ﬁ 6 afios en barrica

L .
&+ Chiant



Haus Klosterberg Riesling Alte Reben Eisntern
@ Riesling @ Riesling @ Pinot Noir
ﬁ 3 meses sobre lias ﬁ 10 meses sobre lias ﬁ 18 meses en barrica
57 Mosel (ALE) 57 Mosel (ALE) <% Mosel (ALE)

.

®

AMISFIELD

Kiinstler g

Kiunstler Riesling Trocken Amisfield Sauvignon Blanc
Q Riesling Q Sauvignon Blanc
ﬁ 6 meses sobre lias ﬁ Inox/barrica
57 Rheingau 57 Nueva Zelanda
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MARKUS MILITOR

42

KUNSTLER

AMISFIELD

FEUDO MONTONI



INTERNACIONAL

TOURNON MATHILDA

43

DISZNOKO

-~ TOURNON

Mathilda Victoria Mathilda Victoria Blanc Mathilda Victoria Rosé Shays Flat
@ Shiraz @ Viognier, Marsanne Q Garnacha @ Shiraz
ﬁ 12 meses en hormigon ﬁ 5 meses en inox/lias ﬁ 4 meses en inox ﬁ 12 meses en barrica
_';','." Australia-Victoria _';‘;"' Australia-Victoria _';?‘ Australia-Victoria _’;f.‘*’ Australia-Victoria

DISZNOKO

TOKAJ —

O o o L

ST NONGE




INTERNACIONAL

QUINTA o NOVAL

FINE POATS SINCE 1718

2
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Fine Ruby Port Old Tawny Port 10 afios Colheita Old Tawny Port Vintage Port ;
P
=)
@ Tinta Roriz, Tinta Barroca, @ Tinta Roriz, Tinta Barroca, @ Tinta Roriz, Tinta Barroca, @ Tinta Roriz, Tinta Barroca, (e}
Touriga Francesa y otras Touriga Francesa y otras Touriga Francesa y otras Touriga Francesa y otras
ﬁ 3 anos en barrica ﬁ 10 afios en barrica ﬁ 18 afios en barrica lﬁ 2 anos en barrica
_';ff‘" Porto _';’,f" Porto _';f-"' Porto _';f."‘ Porto
<
<

EXRTARLISHED 1880

RAMOS PINTO

PORTO&«DOURO

RAMONS PINTO

= Tawny 20yo%qu Reti’r‘-

4.

Tinta Barro&." Tm.ta Rorz, T1 i'.-

-"‘\s\\.r‘- A
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www.mosela



