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Desde 1887, la producción de 
los rones de Clément se ha lle-
vado a cabo siguiendo las tradi-
ciones ancestrales heredadas de 
Homère y Charles Clément.
Este ron ha envejecido paciente-
mente en barricas de roble un mí-
nimo de 4 años. El ron envejece 
elegantemente y obtiene su gran 
complejidad con el uso alterna-
tivo de barricas nuevas de roble 
francés y barricas de Bourbon. La 
crianza es estática en vez de en 
solera lo que asegura la vejez del 
producto, una rareza en España.

Rhum Clement Select Barrel Rhum Blanc
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